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8 KREIS GOPPINGEN

 Kuldiir

Bei einer Weinprobe mit Livemusik wurde am Freitagabend di

«inder Backstube

e renovierte Backstube im einstigen Okonomiegebidude des Diirnauer

Schlosses eingeweiht. Viele Giiste genossen die laue Sommernacht in besonderem Ambiente.

INGE CZEMMEL

Diirnau. Langsam aber sicher erwacht das
Diirnauer Schloss immer mehr aus seinem
Dornroschenschlaf. Das ist nicht zuletzt der
Diirnauer Kulturinitiative, kurz ,Kuldiir® ge-
nannt, zu verdanken, der es in den vergange-
nen Jahren gelungen ist, in dem kleinen Dorf
am Albtrauf kulturelles Leben erblithen zu las-

- sen und zu etwas Selbstverstindlichem zu ma-
chen. Ob Freiluftkino, Bauernmarkt, Ausstel-
lungen, Vermssagen, Konzerte, Lesungen,
Kunstaktlonen Vortrige, Historisches — im-
mer wieder wurde das besondere Ambiente
des Schlosshofes genutzt.

Am Freitag wurde nun auch die fiir viel
Geld renovierte Backstube im Okonomiege-
baude des Schlosses eingeweiht. Kuldiir hatte
zu diesem Anlass zu einer Weinprobe mit
Livemusik von dem Quartett , Tangette® ein-

. geladen. Und viele, viele kamen, S Willkom-
men in einem wunderschonen Dorf, an einem
_ wunderschonen Ort, bei wunderschonem
Wetter an einem wunderschénen Abend®, be-
grifite die Kuldiirvorsitzende Annemone Hil-
senbeck die Géste. Sie versprach nicht zu viel.

Das Flair des liebevoll hergerichteten Schloss- B

hofes vor der Kulisse der gedffneten Back-
stube, versetzte in der lauen Sommernacht
alle in genau die richtige Stimmung, Gaumen
und Ohren verwihnen zu lassen.

Die guten Tropfchen, die im Laufe des
Abends serviert wurden, hatte Michael Leh-
mann vom Wein-Musketier in Goppingen
ausgewihlt. Er wusste nicht nur viel tiber die
sechs kredenzten Weinsorten in weif3, rosé
und rot etwas zu erzihlen. Unterhaltsam ver-

packt, vermittelte er dem interessierten Publi-

kum auch einige ,Weinbasics“. Wie entsteht
eigentlich ein Roséwein? Welche Lagerpro-
zesse gibt es? Was sind Primiir- und Sekundér-
aromen? Zu welchem: Essen-passt-welcher

Wein? Was ist bei der Temperamr zu'

beachten und wie wird Wein iberhaupt wahr

genommen? ,,Naturhch {iber die fiinf Sinne®,

Die Gdste im Diirnauer Backhaus wurden mit
feinen Weinen verwohnt.

klarte Tehmann auf und riumte mit dem
Trugschluss auf, dass in der Hauptsache der
Geschmackssinn beteiligt sei. ,90 Prozent
wird iiber die Nase, also den Geruchssinn
wahr genommen*, erklirte der Weinexperte.
Auch das Auge isst nicht nur, es trinkt auch

mit. Wihrend es die Farbe begutachtet,

nimmt der Tastsinn die Temperatur wahr.

JNur ¢ das G-ehor kommt ledlghch beim Ansto- | ‘
ﬁen zum Einsatz¢, verriet Lehmann a,ugen—'-

zwinkernd.

ten fiir einen wahren Ohrenschmaus.

Die Lauscher der Giste wurden in Diirnau
deshalb anderweitig verwohnt. Fiir den Oh-
renschmaus sorgte das Quartett ,Tange
mit Tango, Musett, Bossanova und Swing.
Die vier Mannen, die Klarinette, Sopransaxo-
fon, Bassklarinette, Akkordeon, Kontrabass
und Schlagzeug virtuos beherrschten, waren

. genau die richtigen, um den swunderschonen
Abend* musikalisch abzurunden. Sie passten
mit ihren Darbietungen zu Weinprobe und -

Schlosshofambiente wie Korken in Weinfla-

Die Musiker von ,, Tangette* iibernahmen die musikalische Umrahmung des Abends und sorg-

‘ter-zu sehen. Es ist

Schlosshof noch ofteg
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sche. In schonem Ambiente ein paar gute

Tropfchen und Musik genieflen, sich unter-

halten und ein bisschen mehr oder weniger
iiber Wein fachsimpeln - viel mehr scheint
der Mensch an einem lauen Sommerabend
nicht zu brauchen. Im Diirnauer Schlosshof
waren nur entspannte und zufriedene Gesich-
%hoﬁenz dass ,Kuldiirt
die ,,FI%I:e im Kopf*“ nicht ausgehen und lrg

Art genossen werden onnen.
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